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Forratter

Skaldjursoppa m. cognagsgrddde
Fiérskrokt lax m. pepparrotsgridde och rikor
Rékt laxcarpaccio m. stora kapris och dijondressing
Hertig Carls canapé (rdkor, krdftstjdrtar, finhackad rédlok, dill, citron och I6jrom)
Chilli och vitlokstekta jdtterdkor m. mangoldsallad och koriandervinegrette
Sallad Toscana (parmaskinka, pinjendtter, soltorkade tomater, parmesanost m. tre sorters salladsblandning)
Tre cocktailcanapéer.
(Lojrom, creme fraiche, rédlok och dill pa vitt brod. Gubbrora pa pumpernickel, cheddar/griddddel pd grovt brod )
Forslagsvis serveras ol och snaps till denna forrdtt. Kr. 95:- i tilligg.

Varmratter

Krift & laxfyllda rédtungsroulader, krifisds & kokt potatis Kr. 1095:-
Rodtungsfilét, hel krifta, blamussla. Serveras med vitvinsds, firskpotatis och dill Kr. 1095:-
Ankbrost med apelsinsds Kr. 1095:-

Helstekt kalvfilét med fransk senapsgrdddsds Kr. 1095:-

Ortmantlad kalvytterfilé med rostad vitlsksky och férskostmousse Kr 1095:-
Dovhjort, brdnnvinsas, stekta kantareller och potatiskaka Kr 1095:-

Helstekt oxfilé, rodvinsas och ortrostad potatiskaka Kr: 1095:-

Renfilé, kantareller, akvavitsas och rédléksmarmelad, potatiskaka med visterbottenost Kr. 1295:-
Marinerade hjortfilétmedaljonger med griddstuvade kantareller Kr. 1155:-
Marinerad lammfilét med rosépepparsds Kr. 1095:-

Rddjursfilét med baconlindad haricotes vertes och grand vineure sdas Kr. 1295:-

Desserter

Italiensk hemgjord glass med rdarorda hallon och kndckfras
Saffran och apelsinglass med fruktfyllda smérdegstrutar
Griddvaniljglass med varm hjortronsylt
Chokladfondant med vaniljgrdddglass, bjornbdrscouli och firska bdir
Vaniljparfait med mangosorbét och jordgubbscouli
Franska ostar med blandade frukter och marmelad
Pdronglass med het hallonrabarbersoppa, serveras med kardemummarostade macadamiandtter
Champagnesorbét med basilikamarinerade jordgubbar

I ovanstaende ingar:

Forratt, Varmritt, Dessert, Vilkomstdrink (1 glas mousserande vid ankomst)
1 glas vin till forrétt, tva glas vin till varmrétt, 1 glas dessertvin. Samtlig personal, dukning och viss blomsterarrangemang.
Ovanstdende priser géller for séillskap pa minst 50 personer. Samtliga priser inklusive moms.

Med forhoppning att ndgot av ovan nimnda forslag tilltalar Er, ser vi med ndje fram mot en bestéllning
Lokalbestillning ar bindande enligt bokningsavtal/betald forskottsfaktura.

Birgitta & Ulf Jander
Karlslunds Herrgard

Karlslunds Herrgard AB. Diedens Allé 11 703 45 Orebro. Tel: 019-270788 Fax: 019-274210
E-mail: jander@karlslundsherrgard.se Hemsida: http://www.karlslundsherrgard.se
Vi tillampar: Regler vid festvaningsbestillningar, faststillda av VISITA
Samtliga priser innehéller kuvertavgift samt lagstadgad mervirdesskatt



